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CALENDARUL UNIVERSITAR

Anul de Activitati didactice Sesiuni de examene Stagii de Vacante
studii Sem. | Sem. Il Sem. | Seni. 11 practica larna Primavara Vara
01.09- 01.02 - 16.12 - 23.05 - 25.12 - Paste 20.06 -
| 15.12 22.05 29.01 19.06 - 15.01 (1 sapt) 31.08
(15 sapt.) (15 sapt.) (4 sapt.) (4 sapt.) (3 sapt.) (10 sapt.)
01.09- 22.02 - 16.12 - 23.05 - 01.02 - 25.12 - Paste 20.06 -
] 15.12 22.05 29.01 19.06 21.02 15.01 A sapt) 31.08
(15 sdpt.) (12 sapt.) (4 sapt.) (4 sapt.) (3 sapt.) (3 sapt.) ' (10 sapt.)
01.09- 01.03 - 16.12- 23.05 - 01.02 - 25.12- Paste 20.06 -
1 15.12 22.05 29.01 19.06 28.02 15.01 A sipt) 31.08
(15sapt.) (11 sapt.) (4 sapt.) (4 sépt.) (4 sapt.) (3 sdpt.) ' (10 sapt.)
01.09- 25.01 - 16.12 - 01.03 - 09.03- 25.12- Paste
v 15.12 28.02 24.01 08.03 03.05 08.01 @ sapt) -
(15 sapt.) (5 sapt.) (4 sapt.) (1 sapt.) (7 sapt.) (2 sapt.)
anO;[;Ipt 60 sapt. 43 sdpt. 16 sapt. 13 sapt. 14 sapt. 11 sépt. 4 sapt. 30 sapt.

PLANUL PROCESULUI DE STUDII PE SEMESTRE/ANI DE STUDII

ANUL | de STUDII SEMESTRUL 1
. Numar de ore pe
Totai ore o °
tipuri de activitati S B
Denumirea unitatii o E g
Cod o - T @ @
de curs - s s S s S & 8 S
S 5 B = £ c B o S
o 5 2 = 3 E o = £ =
g b3 © g £4& 5 g
]
F.01.0.001.21 Teorie economica 150 60 90 30 30 - E 5
E.01.0.002.62 Matematica economica 150 60 90 30 30 - E 5
F.01.0.003.13 Chimia neorganica si analitica 180 90 90 40 20 30 E 6
$.01.0.004.13 Economia intreprinderii alimentatiei 120 44 76 30 14 _ E 4
publice
G.01.0.005.32 Limba straind de afaceri I(eng., fr., 150 90 60 - 90 - E 5
germ., span.)
G.01.0.006.61 Informatica economica 150 60 90 14 - 46 E 5
G.01.0.007.52 Educatie fizica 1 30 30 - - 30 - \% -
Total seni | 930 434 496 144 214 76 6E, 1V 30
ANUL lde STUDII SEMESTRUL Il
Numar de orepe
Total ore 2
tipuri de activitati i v
= W
Denumirea unitatii = g ci
Cod o — =
de curs — s s 5 s 2 8 8
S - B2 = £ B o
- pas o
o b3 =] > = e o < &
= s 5 v © s 2 = 5
(@)
S.02.0.008.13 Grafica inginereasca 150 60 90 30 30 - E 5
F.02.0.009.12 Marketingul alimentatiei publice 150 60 90 30 30 - E 5



U.02.0.010.31 Economie mondiald si integrare 120

europeana

G.02.0.011.32 Limba straind de afaceri 11 (eng., fr., 150
germ., span.)

F.02.0.012.13 Fizica si metode fizice de cercetare 150

F.02.0.013.1.13 Chimia organica.

F02.0.013.0.13 Chimia fizica si coloidala 180
G.02.0.014.52 Educatie fizica Il 30
Total seni Il 930
Total Anul | 1860
ANUL Il de STUDII
Denumirea unitatii
Cod
de curs —
[
)
|_
S.03.0.015.13 Merceologia produselor alimentare 150
F.03.0.016.13 Standardizarea, metrologia si evaluarea gg

conformitatii
F.03.0.017.1.13 Fundamentele proceselor tehnologice
n unitatile de alimentatie publica

180
F.03.0.017.2.13 Biochimia alimentara
S.03.0.018.13 Fundamentele conservarii 120
F.03.0.019.13 Microbiologia generala 120
S.03.0.020.13 Mecanica 120
U.03.A.021.22  Filosofie sociald si economica 120
U.03.A.021.22 Politologie 120
Total seni 111 900
ANUL Il de STUDII
Denumirea unitatii
Cod de curs
re
H
S.04.0.022.13 Tehnologie culinard | 180
S.04.0.023.13 Operatii unitare Tn industria alimentard 120

44 76 30 14 -
90 60 - 90 -
60 90 30 16 14
100 80 50 16 34
30 - - 30 -
444 486 170 226 48
878 982 314 440 124
SEMESTRULUI
Numar de orepe
Total ore
tipuri de activitati
=
2 © - E @
= 23 2 £ %%
5 2 2 3 E o &
‘2 » T S B &
) - -
O
76 74 48 - 28
46 44 30 16 -
104 76 60 - 44
44 76 26 18 -
60 60 30 - 30
60 60 30 30 -
44 76 30 14 -
44 76 30 14 -
434 466 254 78 102
SEMES IRUL IV
Numar de ore pe
Total ore
tipuri de activitati
* e 1 s
- s U C @«
£
= owmiog Yoo X g
¢
u
100 80 38 16 46
60 60 28 32

6E, IV

m m m m m

12E,
v

Forma & evaluare

7E

Cj

~ A B B

30

60

Nr. puncte credite

30

G

t)



5.04.0.024.1.13

5.04.0.024.2.13

F.04.0.025.13
F.04.0.026.13
F.04.0.027.13
S.04.A.028.11

S.04.A.028.13

Total sem IV

Total anul 1l

Cod

S$.05.0.029.13
F.05.0.030.41
S$.05.0.031.13

S$.05.0.032.13
F.05.0.033.13
S$.05.0.034.23
S$.05.0.035.13
S.05.A.036.11
S.05.A.036.22

Total sem. V

Cod

S$.06.0.037.13
S.06.0.038.1.13

S.06.0.038.2.13

Igiena si sanitaria Tn unitatile
alimentatiei publice

Microbiologia produselor alimentare
Electrotehnica si bazele electronicii
Chimia produselor alimentare
Practica tehnologica

Cultura afacerilor

Falsificarea marfurilor si metode de
identificare

ANUL Il de STUDII

Denumirea unitatii

de curs

Tehnologie culinard 1L
Finantele unitatii alimentatiei publice

Organizarea si gestiunea Tn unitétile
alimentatiei publice
Utilaj frigorific

Fundamentele nutritiei umane
Dreptul afacerilor

Proiect de an

Antreprenoriat

Managementul relatiilor de munca si
securitatii muncii

ANUL Il de STUDII

Denumirea unitatii

de curs

Produse de catering

Tehnologia produselor de patiserie si
cofetdrie

Designul si estetica produselor de
cofetdrie

150

90
90
150
120
120

900

1800

Total

150

120

120

90
120
120
90
90

90

900

Total

120

120

74 76
32 58
44 46
120 30
44 76
44 76
474 426
908 892
Total ore
S
[«5] —
= ©
5 %3
5 2 2
8 n T
c e
S =
(@]
104 46
60 60
74 46
44 46
60 60
60 60
- 90
44 46
44 46
446 454
Total ore
S
= E
-
S 2 2
8 n T
c c
S £
O
44 76
90 30

28

16
28

22
24

160
414

22

22
20

92
170

24 E

16 E

16 E

- E

- E

« E
102 7E
204 14E

SEMESTRUL V
Numar de orepe

tipuri de activitati l

S
n
30 28
30 30
30 44
30 14
36 24
30 30
30 14
30 14
216 184

Laborator/
Practice

46 E

'
m m m m m

46 8E

SEMESTRUL VI
Numadr de ore pe

tipuri de activitati

Curs

50

Seminar

10

— £

s 3

=

= (&}

o ©

| o

_I £
22 E
30 E

30
60

w w A~ w

30



S.06.0.039.13 Utilaj tehnologic

S.06.0.040.61 Sisteme informatice de gestiune
F.06.0.041.11 Managementul alimentatiei publice
S.06.0.042.13 Practica de productie

S.06.A.043.13 Managementul calitdtii alimentelor
S.06.A.043.13 Toxicologia si securitatea alimentara
Total sem. VI

Total anul 111

ANUL IV de STUDII

Denumirea unitatii
Cod
de curs

S.07.0.044.1.13 Controlul si asigurarea calitatii Tn
unitatile alimentatiei publice

S.07.0.045.13 Proiectarea tehnologica a unitdtilor de
alimentatiei publica

S.07.0.046.13 Organizarea deservirii in unitdtile de
alimentatie publica / Proiect de an

F.07.0.047.51 Contabilitatea in unitatile de alimentatie
publica

S.07.0.048.13 Tehnologie culinara 111

S.07.A.049.13 Arhitectura si constructia UAP
S.07.A.049.13 Protectia muncii
$.07.A.050.13  genologie

S.07.A.050.11 Managementul riscurilor in afaceri
Total sem. VII

ANUL IV de STUDII

Denumirea unitatii
Cod
de curs

S5.08.0.051.13  Gastronomie internationald
S.08.0.052.13 Alimentatia curativa si de profilaxie

S$.08.0.053.13  practica de licenta

Examenul de licenta

120
90
120
210
120
120
900
1800

Total

120

120

180

90

150
120
120
120
120
900

Total

90
360
360

18

30
16
16
74
258

30

90
136

SEMESTRUL VII
Numar de orepe

tipuri de activitati

Seminar

30

30

10
30
30
16
16
116

Laborator/

30

30

14
14

Practice

104

SEMESTRUL VIII
Numar de orepe

tipuri de activitati

60 60 34

44 46 14

60 60 30

160 50 -

32 88 16

32 88 16

490 410 166

936 864 382
Total ore

o

(<5} —

= ©

° 53 ¢

3] S > =

s &5 v ©

c c

< =

O

60 60 30
60 60 30
60 120 30
60 30 30
74 76 34
60 60 30
60 60 30
60 60 30
60 60 30
434 466 214
Total ore

- ©

o =]

o §=}

= >

© S 2

- c >

< = (@)

1< =

5 3

(/7]

32 58 16

44 46 22
280 80 -

360

Seminar

22

Laborator/

Practice

16

m m m m m m

15E

Forma & evaluare

E/E

m m m m m

8E

Forma o evaluare

m m m m

<o

~ A B b O

A W b

30
60

puncte credite

Nr.

30

puncte credite

Nr.

12
12



Total sem. VIII

Total ano! IV

Total

Nr.

Cod

G.01.LA.22

G.01.LA.32

U.02.LA.22
U.02.LA.22

U.02.LA.61

U.02.LA.22

U.02.LA.22

U.02.LA.51

U.02.LA.6!

U.02.LA.22

900 356 544 38 22
1800 790 604 252 138

16 4E 30
120 12E 60

7260 3512 3748 1362 1006 584 53E, 240
2V
EXAMENUL DE LICENTA
Nr. crt. Denumirea activitatii Perioada
1 Sustinerea tezei de licenta Sem. VI, Mai - lunie
STAGIILE DE PRACTICA
Tipul stagiului de  An de Durata Perioada Numar
. .. Semestru .
practica studii nr. sapt.  nr. ore desfasurarii ECTS
Practica de initiere/ n v 3 150 Februarie 5
tehnologica
Practica Tn i Vi 4 210 Februarie 7
productie
Practica de licenta v VI 7 360 Martie - Mai 12
Total: 14 720 —
UNITATILE DE CURS/MODULELE LA LIBERA ALEGERE
Denumirea Numar total de ore Numar de ore pe tipuri de Forma Nr.
unitatii de curs activitati de ECTS
Total Contact Studiu Curs Seminar Laborator evaluare
direct individual
Anul I/semestrul |
Limba roméana 60 30 30 30 E 2
pentru alolingvi
Limba straind I 60 30 30 30 E 2
(eng., fr., germ.,
span.)
Anul 1/ semestrul Il
Sociologie 60 30 30 16 14 E 2
Ecologie si 60 30 30 16 14 E
protectia
mediului
Programare 120 60 60 16 46 E 4
WEB
Deontologia 60 30 30 16 14 E 2
asistentului
social
Cultura 60 30 30 - 30 E 2
comunicarii
Bazele 60 30 30 16 14 E 2
contabilitatii
Tehnologiile 60 30 30 14 16 E 2
aplicatiilor
Office
Etica 60 30 30 16 14 - E 2

profesionala



U.02.LA.32

U.03.LA.61

U.03.LA.21

U.03.LA.22

U.03.LA.22

U.03.LA.22

U.03.LA.61

U.03.LA.61

U.03.LA.22

U.03.LA.22

U.03.LA.32

U.04.LA.22
U.04.LA.13
U.04.LA.13
U.04.LA.23

U.04.LA.42

U.04.LA.42

U.O4LA. 11

U.04.LA.41

U.04.LA.22

Limba straina 11
(eng., fr., germ.,
span.)

Cibernetica
sistemelor
economice
Metodologia
cercetarilor
stiintifico-
econornice
Istora
administratiei
publice din
Republica
Moldova
Migratie si
dezvoltare
Studiul
comunicarii
publice
Metode
numerice
Asamblarea si
depanarea PC
Psihologia
comunicarii de
afaceri
Filosofia
dreptului
Limba straina 11
(eng., fr., germ.,
span.)

Geoeconomia
Oenologie
Bazele nutritiei
Dreptul
European
Activitatea
institutiilor de
credit nebancare
Finantarea
nebancara a
intreprinderilor
mici si mijlocii
Managementul
productiei
Asigurari
sociale si
medicale
Comunicare
birotica si de
secretariat

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60
60
60
60

60

60

60

60

60

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30
30
30
30

30

30

30

30

30

30

Anul li/semestru 111

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

Anul 11/semestru IV

30
30
30
30

30

30

30

30

30

14

16

16

16

16

16

16

16
14
14
16

16

16

16

16

16

30

30

14

14

30

14

14

14

14

30

14

14

14

14

14

14

14

16

16
16

mimm m

NN DNDN



U.04.LA.22

U.04.LA.61

U.04.LA.61

U.04.LA. 13

U.04.LA.22

U.04.LA.32

U.05.LA.31

U.05.LA.31

U.05.LA. 12

U.05.LA. 13

U.05.LA.42

U.05.LA.22

U.05.LA.11

U.05.LA.22

U.05.LA.22

U.05.LA51

U.05.LA.21

U.05.LA.51

U.05.LA.61

U.05.LA. 13

Politici de
ocupare a fortei
de munca
Grafica
interactiva
Sisteme de
operare

Aditivi si
ingrediente n
alimentatia
publica

Drept
constitutional
comparat
Limba straind 1.
(eng., fi\, germ.,
span.)

Tranzactii
internationale
Comert
international
Design si
estetica Tn
marketing
Igiend si
sanitarie
Practici bursiere
internationale
Corespondenta
economica n
limba straind
Protectia
proprietatii
intelectuale
Voluntariat si
parteneriat in
asistenta sociald
Comunicare
didactica
Sisteme
informatice
contabile
Economia
informationala
tenebra
Control si audit
financiar
Grafica pe
calcul ator
Urbanism
comercial si
amenajarea
teritoriului

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

30

Anul

30 16

30 14
30 14
30 14
30 16
30

lii/Semestru V
30 16
30 16
30 16
30 16
30 16
30

30 16
30 16
30

30 16
30 16
30 16
30 16
30 16

14

14

30

14

14

14

14

14

30

14

14

30

14

14

14

16

16

16

14

14



U.05.LA.32 Limba straina 1 60 30 30 30 E 2

(eng.,
span.)

Cod

F.0l.0.0l
F.01.0.02
F.01.0.03
S.01.0.04
S.01.0.05
S.01.0.06
S.01.0.07

S.02.0.08

Cod

S$.04.0.022.13
S.04.0.024.1.13
S.04.0.024.2.13

S.05.0.029.13
S.05.0.031.13

fr., germ.,
MODULUL PSIHOPEDAGOGI1C
Numar de ore
Total ore S o
pe tipuri de =
) e activitati =
Denumirea activitatii didactice >
continua _ 2 . 5 § . = § 9 g
s I8 T8 = £ 8B &
e 55 2% 3 £ o s E
o%° » E 3 § & E
Semestrul |
Pedagogie generala 240 60 180 32 28 - E
Teoria si metodologia curriculumului 120 30 90 16 14 - E
Psihologia educatiei 120 30 90 16 14 - E
Teoria si metodologia instruirii 120 35 85 15 20 - E
Teoria si metodologia evaluarii 120 35 85 15 20 - E
Management educational 90 30 60 15 15 - E
Comunicare educationala 90 30 60 15 15 - E
Semestrul Il
Practica pedagogica 900 900 - - 900 E
ToTAL 1800 550 1550 124 126 900 sE
MINIM CURRICULAR
Numar de orepe tipuri de
Total ore Sl
activitatl
Denumirea unitatii = =
> >
de curs 5 = =
o = ~ >
o ° S
£ = S . B
5 S 5 5
— © o} = o I
© = 5 e © &
15 5 3 S £ s & 5
(ol @) n (@) n - o LC
Tehnologie culinara 1 180 100 80 38 16 46 E

Igiena si sanitaria Tn

unitatile alimentatiei

publice 150 74 76 28 22 24 E
Microbiologia

produselor alimentare

Tehnologie culinara 1 150 104 46 30 28 46 E
Organizarea si
gestiunea n unitdtile 120 74 46 30 44 - E

alimentatiei publice

Nr. puncte credite

cow b B DD O®

60

puncte credite

o NI.



S.07.0.044.1.13

S.07.0.046.13

Controlul si asigurarea
calitatii Tn unitatile
alimentatiei publice
Organizarea deservirii
in unitdtile de
alimentatie publica
“otal

120

180

900

60

60

472

60

120

428

30

30

186

110

30 E
30 E
176 6E

MATRICEA CORELARII FINALITATILOR DE STUDIU A PROGRAMULUI CU
CELE ALE UNITATILOR DE CURS

Cod

F.01.0.001.52

F.01.0.002.13

S$.01.0.003.13

S.02.0.004.13

S.02.0.005.13

F.03.0.006.13

F.02.0.007.1.13

F.02.0.007.2.13

S.03.0.008.13

F.04.0.009.13

F.03.0.010.1.13

F.03.0.010.2.13

S$.04.0.011.13

5.05.0.012.1.13

5.05.0.012.2.13

F.03.0.013.11

F.05.0.014.13

S.04.0.015.13

S.04.0.016.13

Unitatea de curs
Matematica economica
Chimia neorganica si analitica

Economia Tntreprinderii
alimentatiei publice

Grafica inginereasca
Fundamentele conservarii
Standardizarea, metrologia si
evaluarea conformitatii
Chimia organica

Chimia fizica si coloidala
Merceologia produselor
alimentare

Microbiologia generala

Fundamentele proceselor
tehnologice in unitdtile de

alimentatie publica / Biochimia

alimentara
Mecanica

Igiena si sanitaria Tn unitatile
alimentatiei publice

Vlicrobiologia produselor
alimentare

Managementul alimentatiei
aublice

Electrotehnica si bazele
electronicii

Tehnologie culinara 1

Operatii unitare in industria
alimentara

4 5 6 7 8
V V V
\% \Y
\%
V

Finalitati de studiu

9 10 1

vV V

\%

12

13 14 15 16 17 18

\Y
v Vv \Y
\Y
\%
\Y V V V
VvV V V
vV VvV \%
\Y
vV V V
\Y \Y
\%
\%

30

19

20



S.04.A.017.11

S.04.A.017.13

S.06.0.018.13

F.05.0.019.13

$.05.0.020.13

S.06.0.021.13

F.07.0.022.13

S.05.A.023.11

S.05.A.023.22

F.06.0.024.31

S.07.0.025.13

S$.07.0.026.13

S.07.0.027.13

F.06.0.028.13

S.06.A.029.13

S.06.A.029.13

5.08.0.030.1.13

5.08.0.030.2.13

S.08.0.031.51

S5.08.0.032.13

S$.08.0.033.13

F.07.0.034.41

S.08.A.035.13

S.08.A.035.11

S.09.0.036.13

S.09.0.037.13

S$.09.0.038.13

Fundamentele managementului

organizatiei

Falsificarea marfurilor si
metode de identificare

Alimentatia curativa si de

profilaxie

Chimia produselor alimentare

Tehnologie culinara I

Utilaj frigorific

Fundamentele nutritiei umane

Antreprenoriat

Managementul relatiilor de
munca si securitatii muncii
Finantele unitdtii alimentatiei

publice

Utilaj tehnologic

Tehnologie culinara 111

Proiect de an

Practica tehnologica

Managementul calitatii

alimentelor

Toxicologia si securitatea

alimentara

Tehnologia produselor de
patiserie si cofetdrie
Designul si estetica produselor

de cofetarie

Sisteme informatice de gestiune

Produse de catering

Controlul si asigurarea calitatii
n unitatile alimentatiei publice

Contabilitatea Tn unitatile de
alimentatie publicd

Oenologie

Managementul riscurilor Tn

afaceri

Organizarea si gestiunea in
unitatile alimentatiei publice

Aoiectarea tehnologica a
unitatilor de alimentatiei

publica

Organizarea deservirii in
unitatile de alimentatie publica /

Voiect de an

\%



S.09.0.039.13 Gastronomie internationald \% \ \ \Y

U.09.0.040.14 Economie mondiald si integrare V \% vV V
europeana
S.07.A.041.13 Arhitectura si constructia UAP V. V V VvV V \% vV Vv
S.07.A.041.13 Protectia muncii \Y VvV V
S.08.0.042.13 Practica de productie
S.08.0.043.13 Practica de licentd vV VvV VVVVVYV YV V V VVVYV YV V VYV
Examenul de licenta VVVVVVVVYVYV V V VVVYV V V VYV

NOTA EXPLICATIVA

1. Descrierea programului de studii.

Profilul specialitdtii Programului de studii - 0721.1 Tehnologia si managementul alimentatiei
publice corespunde domeniului fundamental al stiintei, culturii si tehnicii - 07 Inginerie, tehnologii de
prelucrare, arhitecturd si constructii, domeniul general de studiu - 072 Tehnologii de fabricare si
prelucrare; domeniul de formare profesionald - 0721 Procesarea alimentelor. Programul este elaborat
in baza urmatoarelor documente normative: Nomenclatorul domeniilor de formare profesionala si al
specialistilor in Tnvdatamantul superior, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 482 din 28 iunie 2017 si
Plan Cadru pentru studii superioare de licentd (ciclu 1), de master (ciclu Il) si integrate, aprobat prin
ordinul Ministerului Educatiei, Culturii si Cercetdrii a! Republicii Moldova nr. 120 din 10.02.2020.
Durata studiilor - 4 ani Tnvatamant cu frecventd, 4 ani Tnvatamant cu frecventa redusa in baza diplomei
de colegiu, 5 ani Tnvatdmant cu frecventd redusa.

Credite de studiu - 240 credite ECTS, 1Credit ECTS - 30 ore
Forma de organizare - invatamant cu frecventd, invatamant cu frecventa redusa

2. Cunostintele, abilitatile si competentele asigurate de programul de studii:

Absolventul are competente transversale caracteristice domeniului 072 Tehnologii de
fabricare si prelucrare formate prin cunoasterea unei limbi strdine si a comunicarii, a fenomenelor
politice, statale si de drept, a filozofiei si eticii profesionale, a fenomenelor de integrare economica
europeand Tn conditiile formarii societdtii bazate pe cunoastere, a protectiei muncii si a mediului
ambiant, a tehnologiilor informationale si a creativitdtii tehnice, a matematicii, fizicii, a fenomenelor
micro- si macroeconomiei, a dezvoltarii industriale, a marketingului si managementului, este autonom si
responsabil, este interactiv social, se dezvolta personal si profesional;

Absolventul are competente profesionale caracteristice domeniului 072 Tehnologii de fabricare
si prelucrare si, in particular, programelor de formare profesionald bazate pe cunostinte, abilitati si alte
achizitii din domeniile: stiintei alimentelor sub multiple aspecte:
chimic, fizico-chimic, senzorial, nutritional, energetic, a tehnologiilor alimentare Tn general si a
tehnologiei produselor alimentatiei publice. in particular, a aspectelor legate de dezvoltarea unitatilor de
alimentatie publicd, a sistemelor de productie, a managementului resurselor materiale, financiare si
umane, principiilor de organizare a proceselor de productie si de deservire a consumatorilor, normarii si
salarizarii muncii, managementului calitatii produselor alimentare, managementului proiectelor,



evidentei contabile, planificarii si analizei economice si financiare, statisticii, tehnologiilor si sistemelor
de tehnologii, gestiunii procesului de conceptie si industrializare a produsului, Tnsusirea bazelor eticii si
principiilor deontologice.

Competente generale si specifice (profesionale) necesare pentru activitdti ce se referd la
managementul intreprinderilor de alimentatie publica, precum si conducerii diferitor subdiviziuni ale
organizatiilor (de stat, privata sau mixtd). La nivel de intreprindere competente de asigurare a bunei
desfdasurdri a tuturor activitatilor: achizitionarea resurselor economice, producerea / prestarea serviciilor;
vanzarile; planificarea activitatii economice; dezvoltarea sistemului informational; gestionarea
resurselor umane de concepere si producere a produselor alimentatiei publice competitive pe piata, de
organizare a serviciilor de alimentatie publicd, care sa corespunda cerintelor consumatorilor si
standardelor calitatii. Absolventii programului sunt pregatiti pentru activitatea antreprenorialda in
sectorul serviciilor de alimentatie publica.

In corelatie cu CNC, dar si prin discutii Tn cadrul sedintei de lucru a Comisiei de calificéri,
format din reprezentantii pietei muncii, absolventi, personal academic, studenti, au fost stabilite
urmatoarele competente profesionale:

Cl. Competenta de lansare a afacerii Tn alimentatia publica;

C2. Competenta de rezolvare a problemelor din domeniul alimentatiei publice;

C3. Gandire criticd si strategica;

C4. Competenta de munca in echipg;

C5. Competenta de Tnvatare pe tot parcursul vietei;

C6. Competenta de comunicare utilizand si o limba stradina;

C7. Competenta de operare cu tehnologii informatice;

C8. Competenta de elaborare a proiectelor profesionale cu utilizarea unor principii si metode bine
cunoscute in domeniu;

C9. Competenta de gestionare a necesarului de resurse umane, materiale si finaciare Tn raport cu tipul si
capacitatile unitdtilor de alimentatie din sectorul HoReCa;

ClIO. Competenta de construire si aplicare a mecanismelor de asigurare a calitatii produselor si
serviciilor din sectorul HoReCa.

Cil. Proiectarea proceselor tehnologice si organizarea acestora Tn diverse tipuri de unitati de alimentatie
publicd;

Cl2.Gestionarea si executarea managementul proceselor de conceptie, de producere a produselor
culinare, a resurselor Tntreprinderii Tn situatii deosebite, dar analogice, si utilizarea solutiilor cunoscute
Tn situatii noi;

C13. Realizarea eficientd a inovatiilor si transferului tehnologic in domeniul HoReCa;

C14. Realizarea experimentelor tehnologice, descrierea, analiza si evaluarea critica a rezultatelor.

3. Obiectivele programului de studiu inclusiv corespunderea acestora misiunii
universitatii.
Scopul programului Tehnologia si managementul alimentatiei publice este in conformitate cu
misiunea si obiectivele strategice ale ASLM. Acest program de formare profesionald este orientat spre:
conceptia si industrializarea inovativd a produsului industrial prin tehnologiile integrate '‘produs-
proces” (CAD/CAE/CAPP/CAM/PP&C/CAS/ICAQ/ PDM/PLM/CALS) de suport al ciclului de viata al

produsului;



conceptia proceselor tehnologice de prelucrare a materiei prime agroalimentare si de fabricatie a
produselor finite, de control si testare, implementarea lor, valorificarea noilor tehnologii;

conceptia formuldrii noilor produse alimentare, inclusiv a noilor alimente functionale si a
alimentelor din' bucatariile internationale;

conceptia managementului resurselor materiale, financiare si umane, principiilor de organizare a
proceselor de productie si de deservire a consumatorilor, inclusiv in afara unitatilor de alimentatie
publica;

conceptia mijloacelor de asigurare instrumentald, metrologicd, informationald, de dirijare a fabricarii
menite sa asigure calitatea produselor;

conceptia securitatii si inofensivitatii produselor alimentare.
Obiectivele programului de studiu Tehnologia si managementul alimentatiei publice sunt:

crearea unui mediu de Tnvatare autentic, apropiat de mediul afacerilor si relevant intereselor
persoanei, pentru realizarea obiectivelor proiectate: Tnsusirea de cunostinte, formarea de deprinderi si de
competente personale, sociale si profesionale;

evaluarea problemelor contemporane cu privire la posibilitdtile dezvoltarii personale,
intelectuale si profesionale a studentilor;

imbinarea aspectelor de naturd teoretica cu cultivarea unor abilitdti legate de realitatile
activitatilor din domeniul administrarii afacerilor;

structurarea demersurilor educationale pe conceptia “invatd actionand“ si dezvoltarea unor
dexteritati de ordin practic;

valorificarea unor tehnici moderne de instruire, inclusiv de dezvoltare a creativitatii;

aplicarea TIC Tn procesul de activitate;

utilizarea metodelor si tehnicilor de analizd a pietei serviciilor de alimentatie public;

analiza, evaluarea si oferirea de solutii pentru probleme complexe Tn domeniu.

Aceste obiective corespund misiunii Academiei de Studii Economice din Moldova si sunt
corelate cu urmatoarele documente strategice:

Planul Strategic al Academiei de Studii Economice din Moldova pentru perioada 2018-2022,
prin obiectivele strategice: Asigurarea unui proces de instruire racordat la cele mai recente evolutii Tn
sfera educatiei pe plan european si mondial; Modernizarea curriculumului universitar din perspectiva
tehnologiilor didactice moderne, inclusiv a celor informationale si comunicationale; Reconceptualizarea
formarii continue a cadrelor didactice prin dezvoltarea competentelor acestora, necesare pentru
realizarea parcursului educational caracteristic unui mediu complex, Tntr-o societate globalda a
cunoasterii: Redefinirea, in conditiile digitalizarii instruirii, a misiunii si rolului pe care il are biblioteca
stiintificd ASEM 1n procesul de studii; Crearea de oportunitdti pentru dezvoltarea personald si
profesionald a studentilor Tn vederea integrdrii active si responsabile Tn societate; Dezvoltarea culturii
calitatii si a sistemului de asigurare a calitatii procesului de instruire si asigurare metodico-didactica;

Strategia de internationalizare a Tnvatamantului superior si cercetarii in Academia de Studii
Economice din Moldova pentru anii 2019-2025, prin obiectivele: Dezvoltarea cadrului de politici pentru
asigurarea proceselor de internationalizare a Tnvatdmantului superior si cercetdrii din Republica
Moldova; Consolidarea capacitdatilor umane (cadre universitare si administrative) pentru promovarea
cooperdrii internationale si internationalizarii fvatamantului superior si cercetdrii; Internationalizarea
programelor de studii si curricula universitare prin cresterea numarului de programe comune cu institutii
de peste hotare si a numarului de programe Tn limbi strdine; Asigurarea calitatii cercetarii stiintifice si

dezvoltarea cooperadrii internationale;



4. Racordarea programului de studiu si a continuturilor din planul de Tnvatdmant

la tendintele internationale din domeniu.
La elaborarea programului de studiu s-au tinut cont de bunele practici europene cu referire la

continuturile ofertei educationale si s-au valorificat in cadrul programului prin includerea unor unitati de

5-6. Evaluarea asteptarilor sectorului economic si social si consultarea partenerilor

n procesul de elaborare a programului de studii.

Procesul de consultare la ciclul 1 are loc in cadrul perfectionarii programului de studii, in
cadrul organizarii practicilor tehnologicda, de productie si de licenta (forma acordurilor
corespunzatoare), in timpul sustinerii examenului de licentda (forma participativd). In vederea realizarii
unor studii calitative si relevante in mediul real au fost realizate o serie de activitdti, rezultatul carora
reflectd necesitatile si tendintele de pe piata muncii Tn domeniul Serviciilor de Alimentatie Publica. La
nivel de Departament se organizeaza sedinte de lucru la care se discutda continuturile planului de
Tnvatamant, tipurile de sarcini pentru lucrul individual, metodele de predare, diversificarea lectiilor
practice si de laborator. Au fost analizate fisele de post a urmatorilor potentiali angajatori SRL Contact
Bar, SRL La Harap Alb, SRL Creavita, SRL Mussels Sea & Food in vederea determinarii calificarii
necesare a unui specialist din domeniul serviciilor de alimentatie publicd si identificarii necesarului de
cunostinte, abilitati si competente ce vor fi asigurate prin realizarea planului de studiu.

7. Relevanta programului de studii pentru piata fortei de munca

Relevanta programului de studii pentru piata fortei de muncéa se distinge din obiectivele stabilite
in CONCEPTUL Strategiei de dezvoltare a educatiei pentru anii 2021-2030 ,,Educatia-2030”, Strategia
nationald de dezvoltare” Moldova 20307, in care sunt specificate madsurile privind pregdtirea si
perfectionarea cadrelor antrenate, inclusive in alimentatia publicd, contribuie la ridicarea calificarii
personalului si, ca efect, la cresterea nivelului prestatiilor comerciale. Gradul de noutate al programului
dat constd in reliefarea necesitatilor economiei reale din sectorul Horeca, care au fost evidentiate Tn
urma anchetdrii si intervievarii profesionistilor din domeniu, care au stipulat necesarul de competente
generice si specifice pe care trebuie sd le detind un angajat la absolvirea programului de licenta.

8. Posibilitatile de angajare a absolventilor.

Absolventii programului Tehnologia si managementul alimentatiei publice sunt pregatiti
pentru organizarea, planificarea si conducerea activitdtilor atdt la nivelul unitdtilor economice din
sectorul Horeca cat si la nivel national: specialisti capabili s& elaboreze politici si strategii de dezvoltare
economica durabild a sectorului, proiecte de lansare a afacerilor Tn domeniul dat, documente normative
din domeniul serviciilor de alimentatie publica.

Programul de studiu Tehnologia si managementul alimentatiei publice are menirea de a
pregati specialisti pentru activitati ce se refera la managementul Tntreprinderilor de alimentatie publica,
precum si conducerii diferitor subdiviziuni ale organizatiilor (de stat, privatd sau mixtd), si anume:

141101 Director bar/disco bar/bar de noapte
141102 Director berarire
141104 Director crama



141201 Director cafenea
141202 Director cofetarie, patisserie
141204 Director (sef restaurant)
141205 Director unitati fast-food
141206 Maistru brutarie
141207 Manager Tn restaurant
141208 Patron unitate de alimentatie public
141209 Sef laborator (la Tntreprinderile de alimentatie publicd)
141210 Sef ospatarie
141211 Sefproductie (bucdtar sef)
141212 Sefsectie laTntreprinderile de alimentatie publica si Tn hoteluri
512001 Bucatar
512002 Bucatar specializat vegetarian/dietetician
512003 Maistru Tn arta culinara
512004 Pizzar
512006 Preparator semipreparate alimentare
512007 Preparator semipreparate din carne
232001 Profesor Tn Tnvdtdmantul profesional
Acestia vor fi responsabili pentru buna desfadsurare a tuturor activitatilor: achizitionarea
resurselor economice, producerea / prestarea serviciilor; vanzarile; planificarea activitatii economice;
dezvoltarea sistemului informational; gestionarea resurselor umane. Totodatd, absolventii domeniul de
formare Tehnologia produselor alimentare sunt potentialii antreprenori care vor crea locuri de munca

si noi perspective in progresul socio-economic.

9. Accesul la studii a titularilor de diploma obtinute dupa finalizarea respectivului
program de studii.
Absolventii programului de studii, care au obtinut titlul - Licentiat in tehnologia produselor

alimentare au urmatoarele oportunitati de continuare a studiilor:
e Programe de master - nivelul 7 ISCED in domeniul 072.
e Programe de master - nivelul 7 ISCED 7n alte domenii cu acumularea minimului curricular;

* Programe de formare continud pe tot parcursul vietii.

Examinat si avizat Elaborat si validat

Facultatea Business si Administrarea Afacerilor Departamentul Comert. Turism Si
Decan, Alimentatie Publica

dr., conf. univ., Sef departament,

Roman LIVANDOVSCHI
Elena TURCOV



